
ANTIPASTI

ANTIPASTO DI FIGARO

MISTO FRITTO ALLA ROMANA

TRATTORIA FIGARO

ANTIPASTO MISTO DI MARE

(Lonzino stagionato, fiocco di prosciutto crudo , pancetta al
rosmarino, Salame nostrano, rosa camuna e olive verdi)

(Fiori di zucca, mozzarelline, zucchine fritte e olive all’ascolana)

INSALATA DI MARE

SOUTÈ DI COZZE AL POMODORO

ZUPPA DI MARE ( CALAMARI, GAMBERI, COZZE E
POMODORO)

Menù a rotazione annuale

ASSORTIMENTO DI SALUMI



PRIMI PIATTI

MIRTELLE (TAGLIOLINI AI MIRTILLI CON PANNA,
PORCINI E SPECK) 

CASONCELLI AL BURRO E SALVIA

CASERECCE DI CASTAGNE AI PORCINI

FETTUCCINE AL GORGONZOLA E NOCI

ZUPPA DI CIPOLLE

ZUPPA DI FAGIOLI

TAGLIOLINI ALLO SCOGLIO

PACCHERI CON PESCE SPADA, CAPPERI,  OLIVE,
ORIGANO E POMODORO 

TAGLIOLINI ALL’AMATRICIANA

TRATTORIA FIGARO



SECONDI PIATTI

TAGLIATA DI MANZO

MANZO ALL’OLIO CON POLENTA 

COTOLETTA

FRITTURA DI CALAMARI

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI 

FRITTURA DI LATTERINI (PESCIOLINI) 

TRANCIO DI PESCE SPADA AI FERRI 
O ALLA SICILIANA 

TAGLIATA DI TONNO CON PATATE CHIPS 

STRACOTTO D’ASINA CON POLENTA

TRATTORIA FIGARO



CONTORNI

PATATINE TAGLIO CHIPS

PATATE FRITTE

INSALATINA MISTA

VERDURE GRIGLIATE

POLENTA

TRATTORIA FIGARO



STUZZICHINI 
“IN ATTESA DELLA PIZZA”

OLIVE ALL’ASCOLANA 

MOZZARELLINE FRITTE

BRUSCHETTE SEMPLICI( SALE E OLIO)

BRUSCHETTE AL POMODORO E ORIGANO

BRUSCHETTE MISTE ( SEMPLICE, POMODORO E
ORIGANO, VERDURE) 

BRUSCHETTA AL PROSCIUTTO CRUDO

TRATTORIA FIGARO








